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s ROSSI

PERTINELLO

ROMAGNA
SANGIOVESE DOC
IL BOSCO

DI PERTINELLO

++ Sangiovesedi
bevibilita e
scorrevolezza.
Melagrana al naso,
note di ginepro,alla
beva sapido-
salmastro, con
ritorno fruttato.

NICoLUCCI

ROMAGNA

SANGIOVESE DOC
SUPERIORE RISERVA
VIGNA DEL
GENERALE

ilintensitae
precisione, la
vocazione dell'areale
di Predappio. Mirtillo,
rabarbaro e menta.
Lunga persistenza e
succosita.

TENUTA SANTINI

ROMAGNA
SANGIOVESE DOC
BEATO ENRICO

::Linconfondibile
Sangiovese di
Coriano. More di
rovoal naso,
tensione, tannini
sapidi e verticalita.
Ritorno fruttato e
officinale.

GIOVANNA
MADONIA

ROMAGNA
SANGIOVESE DOC
RISERVA OMBROSO

i Grande
artigianato e
superba vocazione
diunareale.
Lampone, frutto di
cappero, sorsata

FOCUS EMILIA ROMAGNA

Le sfumature in un calice
La Romagna nel bicchiere

Lamotor valley
¢ anche una terra di vino

In ambito regionale esistono ben sei diverse zone di produzione vinicola
La pill estesa ¢ quella romagnola dove Albana e Sangiovese rappresentano il top

ROMAGNA

ALESSANDRO CICOGNANI

Non solo Lambrusco e Sangiovese. Certo sono i pili celebri e
riconosciuti, ma I'Emilia-Romagna ha una cultura del vino
che va ben oltre. Una cultura fatta di sfumature, di sapori
intensi, di colori e di tanta voglia di osare.

Come ricorda il sito di Emilia-Romagna turismo, dentro il
perimetro della regione esistono sei diverse zone di produ-
zione vinicola, che portano sulle tavole tantissimi vini rico-
nosciuti col marchio Dop. Si puo dire senza timore di smen-
tita che non esiste una parte di territerio che non sia almeno
in parte coinvolta nella coltivazione della vita, che crescono
al sole delle colline dell’entroterra o nelle fertili pianure non
distanti dal mare.

aistanu aar mare.

Come nel caso dei vini del Bosco Eliceo Dop,
chiamato anche “vini delle sabbie. Si trat-

ta di quattro vitigni che traggono il lo-

ro nutrimento dalle terre sabbiose e

dal clima umido della costa fra Ra-

venna e Ferrara. Qui nascono 1 1os-

si come il Bosco Eliceo Dop Forta-

na e il Bosco Eliceo Dop Merlot,

oltre ai bianchi Bosco Eliceo Dop

Sauvignon e Bosco Eliceo Dop Bian-

co.

Spostandosi sulle colline emilia-
ne si arriva tra i vini dei Colli
Bolognesi: tre rossi (Barbe-
ra, Merlot e Sauvignon) e
quattro bianchi (Sauvignon
Blane, Pinot Bianco, Riesling
Italico e Chardonnay) a cui si aggiun-
ge il famoso Pignoletto frizzante, ottimo so-
prattutto come aperitivo.

Rimanendo in area collinare, nelle provin-
ce di Parma e Piacenza si trova una produ-
zione vinicola piuttosto fiorente. Parma e il vi-

no, in particolare, hanno iniziato a intrecciare le loro
storie in epoca napoleonica e oggi la tradizione prosegue
con la coltivazione di quattro vitigni: i bianchi Malvasia di
Candia aromatica e Sauvignon blanc e i rossi Barbera e Bo-
narda, cui si affiancano molti altri vitigni alloctoni, prove-
nienti cioé da altre zone. I Colli Piacentini devono invece la

loro fama in particolare a vini come il rosso Gutturnio Dop
nato dall'unione di uve Barbera e Croatina, il bianco aro-
matico Colli Piacentini Dop Malvasia e il fresco Ortrugo-
Colli Piacentini Dop, anch’esso bianco.

La pit estesa zona di produzione vitivinicola regionale &
pero quella romagnola, resa celebre dalle uve bianche del
romagnolissimo Albana, dal sapore secco e corposo, e del
mitico Romagna Sangiovese Dop, prodotte anche in versio-
ne Novello, Superiore e Riserva.

Altrettanto celebre & il Lambrusce, che riporta il discorso in
Emilia, e principalmente nelle zone di Modena e Reggio
Emilia, racchiuse sotto il cappello di “Terre del Lambrusco
Dop”. Con le sue sette anime — Sorbara, Grasparossa, Sala-
mino, Marani, Maestri, Montericco e Ancellotta — questo vi-
no rosso frizzante si caratterizza per il profumo fruttato o di

110 OSSO IT1ZZANTE S1 CAratlerizza per i Prorumo Irutaro o al

viola, oltre che per la classica spuma color rosa.

A questo punto non resta che mettersi in viag-

gio e andare a scoprire tutto questo di
persona.

succosa,
persistente.

s oLCI
PAOLO BISSONI FATTORIA LUSIGNANI TORRE FORNELLO
FRANCESCONI | l ZERBINA ALBERTO

ROMAGNA VINO DA UVE
ROMAGNA ALBANA DOCG 2 ROMAGNA ALBANA CoLLI PASSITE
SANGIOVESE DOC PASSITO DOCG PASSITO PIACENTINIDOC OTTAVO GIORNO
SUPERIORE N W - SCACCOMATTO VIN SANTO
LIMBECCA ) DI VIGOLENO

% Intramontabile 1% Capolavoro di

della tipologia, naso :: Uno dei ‘must have' casa Sgorbati,da |
i Unprogetto dizenzero efiori di della viticoltura i Uvaggiodella tra- Bonarda e Verdea
sostenbile, un acada, conbella regionale, un capo- dizione, ‘ricetta’ che appassite sui |
Sangiovese nota di eucalipto lavoro senzatempoda risale al '700. Arancia graticci. |
emblematico. Ribes | sullo sfondo, beva l uve botritizzate. o candita, susina gialla, Melagrana al naso,
rosso, bucda di denso-croccante. Zafferano, rosma-rino, sambuco, frutta secca. iodato, poi

arancia e maggjorana.
Tannini salmastri.

L= grande persistenza.

S

caramello salato e
liquerizia.

Salmastro al palato.
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Covviere Romagna #‘.-‘w ooven narmae 200 /M

s BOLLE w@ MACERATI

MEDIQ BRMETE ZuccH LODI-CORAZZA
SPUMANTE VINO ANCO
Mg?() QAassico DI SORBARA DOC L ISSDENTE
R RITO
UNIQUE

+: Grechetto
i Gassepura per La bottighd defa Gentiie rato come
Fuitimo nato svdta'per divertissement
a= Metodo Cantha Zucdi. autoriale polasceso
Chassico da Morand Lanponerossoal apkcdo'must’.
100%: melagrana, nasobeva Furédialbicoca e
chinctto e timo aocante. densa, tino al nasa boca
dtrino. Salho o =imastro-=pia. =l
gusto.

PALTRIN BRI
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Verona

nitaly

14 17 aprile 20 2 &
Pad.l - Stand (8

¢ Poboll E Kimng

15 Cantine. Una Terra. Una Bottiglia. Un Vino.

RIMINI-REBOLA.IT
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REBOLA

Rimini Doc allarga
gli orizzonti dell’enologia
legata al territorio

Per le sue
caratteristiche
di vicinanza
almare,
neltempo

i vitigni
internazionali
editagli
bordolesi

a Rimini
hanno
permesso

ai vigneron

di raccontare
una qualita
artigianale
del vino

con risultati
importanti

Oltre al suo vitigno iconico, passato da 75mila a 130mila bottiglie,
l'obiettivo e quello di valorizzare le produzioni locali alla conquista
di un posto di primo piano nell'ambito del mercato nazionale

Oltre al suo vitigno iconico, passato da 75mila a 130mila bottiglie,
l'obiettivo é quello di valorizzare le produzioni locali alla conquista
di un posto di primo piano nell'ambito del mercato nazionale

1l brand zionali. Per le sue caratterisiche di vicinanza al mare
verra RIMINI nel tempo i vitigni internazionali ed i tagli bordelesi a
AL 1COGNANI Rimini hanno permesso ai vigneron di raccontare una
in ocamsione Il gruppo RiminiRebola & in procinto di avventurarsi in qualith artigianale del vino con risultad importantis.
del Vinitaly un pregetto pittambizicse, la Rimini Doc che va a coin-
unendo wolgere non solo un vitigno ma nitta la produzione eno- Quale sarall chi siric Doc?
wini e vignet logica riminese compreso il versante rossista. «Rimini ¢ un luogo di dialettica e di poco conformi-
come smo ed il mendo enclogico non & scevro da queste ca-
elemento E gloco forza parlarne con i presidente della Strada def rarteristiche. Occolre concentrarci sulle dimensioni
aggiuntivo 'Vini e del Sapori del Colll di Rimini Sandro Santiniiniziando strategiche che vogliamo seguire, capire dove &la stel-
pr propriodalia rebol. 1a polare del nostro fare. Il primo pensiero deve anda-
dellaRiviera «La rebela & in salute, negli uldmi 3 anni siamo passati re al nostro mercato naturale che & la memopoli co-
remagnola da 75mila bottiglie a 130mila bottiglie sulle 400mila stera, la riviera romagnola. Le quattro gambe che ho

dell'intera produzione che rivendica la Rimini Doc,
quasi il doppio con un aumento di prezzo importante
che fa capire il percepito qualitativo del lavoro. La re-
bola & vivace, & il vino pil rappresentativo del Rimine-
se, per questo tormiamo al Vinitaly di Verona con que-
5to brand-

Ed ora con laRimini Doc?

«Qui 51 fa 1a partita vera, I'idea della Rimini enologica
che abbiamo sollecitato partendo dal suo vitigno iconi-
co deve espandersi in primo Inogo al sangiovese che
stiamo pensando giovane, di pronta beva , un rosso che
si inspira al mare seguendo le orme della cucina della
nostra marineria che beveva un rosso fresco con il pe-
sce. C'¢ anche da sviluppare un percorso con gli altri vi-
ni bianchi extra rebola, meno impegnativi nella poten-
za e nei prezzi ma su cui i produttor hanno sviluppato
lavori veramente interessanti. Infine ¢’ una storia eno-
logica murta riminese racCONtata con 1 vitigni interna-

indicato ( Rimini Rebola, Rimini Sangiovese glovane,
Rimini bianco di pronta beva e Rimini Rosso con viti-
gni internazionali) ci permettono di impattare questo
mercato in modo completo, per questo motive penso
che il progetto Rimini Doc abbia grandi potenzialith di
successo. La ricerca di denominatori comuni, di orga-
nicith non deve portare ad ingessare la nostra azione
perché la diversita & sinonimo di complessith. un
modoper essere pill interessant. A quest quarmo pun-
ti di riferimento si pessone aggiungere le storie enolo-
giche che le singole aziende stanno sviluppando in
modo convincente nella spumantizzazione, tendenza
che & crescente in tutt i territori italiani. Anche quelle
storie aziendali ci possono permettere di impattare ul-
teriormente il nostro territorio € pit1in generale il mer-
cato nazionale con una gamma ampia che ci renda
protagonisti di un'offerta completa per la prima volta
nella storia della riviera romagnola e dell'enclogiaita-
lianas.
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Al salone del vino

Le cantine riminesi al Vinitaly
Un brindisi con Riminirebola

Le cantine riminesi con il progetto Riminirebola sa-
ranno al Vinitaly da domenica a mercoledl prossi-
mo a Verona. Le tre sottozone riminesi saranno
ben rappresentate nella grande kermesse vinicola
con varie postazioni. Ci saranno Le Rocche Malate-
stiane, Podere Vecciano e Tenuta Santini, Agrico-
la i Muretti, Cantina Fiammetta, Cantina Franco
Galli, Enio Ottaviani e Fattoria Poggio San Marti-

no, Ca Perdicchi, Cantina Pastocchi,

dell’Angelo, San Rocco.

Podere
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Rimini Rebola, le cantine riminesi in vetrina al Vinitaly

Torna la fiera di Verona
dal 14 al 17 aprile

Saranno presenti

12 produttori del territorio

RIMIN

11 territorio riminese con il grup-
po Rimini Rebola sara presente
anche quest’annno al Vinitaly; il
grande salone del vino e distillati
che si terra a Verona dal 14 al 17
aprile. Le tre sottozone riminesi
avranno una postazione colletti-
vainserita nel padiglione del Con-
sorzio vini di Romagna, con 18
postazioni produttori romagnoli
(12 di Rimini) nel padiglione 1
dell’Emilia-Romagna (stand B4 -
C8). Per Coriano saranno presen-

ti Le Rocche Malatestiane, Podere
Vecciano e Tenuta Santini; per
San Clemente Agricola i Muretti,
Cantina Fiammetta, Cantina
Franco Galli, Enio Ottaviani e Fat-
toria Poggio San Martino; Veruc-
chio sara rappresentata da Ca’
Perdicchi, Cantina Pastocchi, Po-
dere dell’Angelo, San Rocco.

«La Rimini Rebola Doc si inseri-
sce tra i 4 protagonisti romagnoli
del Vinitaly (Romagna Sangiove-
se Doc, Albana Docg, Novebolle
Romagna spumante Doc) ed &
Pespressione autentica del terri-
torio riminese che dalla collina si
affaccia sulla costa. Un vino che
racconta storie di mare e tradizio-
ni millenarie per un’esperienza
sensoriale indimenticabile - spie-
gano dalla Strada dei Vini e dei

Sapori dei Colli di Rimini -. Nei
quattro giorni di fiera i produttori
impegnati nel progetto Rimini Re-
bola daranno la possibilita di de-
gustare le rebole del territorio 11-
minese declinate per sottozonas.
«Essere a Vinitaly per i produttori
di Rimini & un’'opportunita straor-
dinaria e anche una grande re-
sponsabilita», afferma Nicolo
Bianchini, vice presidente della
Strada dei Vini di Rimini. La rebo-
la & passata da 75mila bottiglie
del 2022 a oltre 130mila bottiglie
nel 2023 con un significativo au-
mento del prezzo medio «per un
comparto che ha imboccato la
strada della consapevolezza con
prodotti dove la qualita, il giusto
rapporto con la vigna e il territo-
1io sono al centro delle azioni».

Iproduttori di Rimini Rebola



